Rev Inst Adolfo Lutz REVISTA DO INSTITUTO ADOLFO LUTZ
Resumos de teses e dissertagoes

(1 Agrotoxicos em doces de frutas em pasta: determinagio de

ACESSO ABERTO

omes - residuos por uLC-QTRAP-MS/MS e estudo de estabilidade

Pesticides in fruit jams: residues determination by uLC-QTRAP-
MS/MS and stability study

RIALA6/1715

Reichert B. Agrotdxicos em doces de frutas em pasta: determinac¢do de residuos por pLC-QTRAP-
MS/MS e estudo de estabilidade. Santa Maria, RS. 2015. [Tese de Doutorado — Area de Ciéncia e
Tecnologia dos Alimentos, Centro de Ciéncias Rurais. Universidade Federal de Santa Maria - UFSM].
Orientador: Jjoni Costabeber. Coorientadora: Ionara Regina Pizzutti

Este trabalho apresenta um método multirresidual para determinagao de residuos de agrotoxicos em
doces de fruta em pasta. Para a obten¢ao de amostras homogéneas e de facil manipula¢ao preparou-se
uma mistura dos doces de frutas e agua ultrapura. O preparo das amostras foi feito utilizando o
método QUEChERS modificado. Com o objetivo de diminuir o efeito matriz das amostras e pela alta
detectabilidade do equipamento de cromatografia de micro vazao a liquido acoplada a espectrometria
de massas hibrida triplo quadrupolo-armadilha de ions linear (LLC-QTRAP-MS/MS) os extratos de
acetonitrila foram diluidos na razdo de 1:30 (v/v) antes da analise. A validagdo do método analitico
foi feita pela andlise de amostras de doces de uva fortificadas nas concentracoes de 9 e 45 pg kg'.
Dos 107 agrotoxicos avaliados 93 % obtiveram recuperagdes de 70 a 120 % e desvio padrio relativo
<20%. Os limites de notificacao foram de 9 e 45 ug kg™ para, respectivamente, 66 % e 26 % dos agrotdxicos
avaliados, 5 % dos compostos ndo alcangaram os pré-requisitos necessarios para a validagdo e ndo foram
detectados nas concentragdes estudadas. Apds a validacao do método, foram analisadas 51 amostras de
doces de frutas provenientes do Brasil e da Espanha. Em 80 % das amostras foram detectados residuos
de agrotodxicos, 51 % destas continham no minimo um agrotdxico em concentra¢ao maior que 10 pug kg™.
Ainda, avaliou-se a estabilidade de cinco agrotdxicos no preparo de doces de frutas caseiros. Para isso,
cinco tipos de frutas (laranja, maga, morango, pera e péssego) foram trituradas e fortificadas com uma
mistura de carbendazim, clorpirifés, imidacloprido, iprodiona e propargito a 500 pg kg'. As frutas
trituradas e fortificadas foram cozidas com agtcar e agua (propor¢do de 5:5:2, m/m/m) em panela
aberta sob fogo médio durante 30 min. O método QUEChERS modificado foi aplicado as frutas nao
fortificadas, as frutas fortificadas e aos doces de frutas caseiros. Os extratos dessas amostras foram
analisados por cromatografia a liquido acoplada a espectrometria de massas hibrida quadrupolo
de tempo de voo (LC-QTOF-MS), com o objetivo de verificar a presenca dos metabdlitos dos
agrotoxicos e determinar componentes co-extraidos das matrizes. As amostras foram analisadas
também por pLC-QTRAP-MS/MS para comparar a concentragido dos agrotoxicos nas frutas fortificadas
com as nos doces de frutas correspondentes. A partir dessa relagdo foi possivel estimar um fator de
processamento para os agrotoxicos no preparo dos doces de frutas caseiros (concentragio do agrotdxico
no doce de fruta/concentragio do agrotdxico na fruta fortificada).
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