SOBRE O VALOR DA DOSAGEM DE ESQUALENO
EM OLEOS VEGETAIS.

MARIA ELISA WOHLERS DE ALMEIDA

Do Instituto “Adole Xtz

Ha trés anos, aproximadamente, o Instituto “Adolfo Luitz”
introduziu nos seus processos de rofing a deferminacio de esqualeno
para a identificacBo do bleo de oliva e sua dosagem em misturas.

Foi TsusiMoro (1906) o primeiro a mencionar a presenga de
esqualeno, um hidrocarboneto insaturado, no dlec de figado de
tubaride. O esgualeno foi mais tarde encontrado no éleo de figado
de outros peixes, principalmente da familia Sgualidee,

Posteriormente o esqualeno foi também enconirado em o6leos
vegetaiz, tendo sido isolade por TIHORBIARNERSON & DRUMMOND,
{1985}, na parte insaponificavel do Gleo de oliva.

FrrensonN (1943) também enconirou ézse hidrocarboneto em
outros 6leos vegetais, porém em quantidade muito peguena,

A dosagem do esqualeno por cromatografia fol desenvolvida por
Fitelgon, trabalthando com élec de oliva. Hstes trabalhos abriram
caminho para a resolucfo de um dos mais preceupantes preblemas
da bromatologia: a dosagem de éleo de oliva guando em mistura
com outros 6leos vegetais. O método de Pitelson, descrito eomo
tentativa, em 1945, no “Methods of Analysis of the Association of
Official Agricultural Chemists”, foi, em 1948, tornado ofieial.

MATERIAL
Determinamos o esqualeno em 6leos de oliva, em oufros éleos

vegetais e em misturas de 6leos recebidos para andlise pelo Instituto
“Adolfo Tutz” durante o periodo de 1948.1949,

Recebido para publleacio em 19 de abril de 1850,
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METODQ *

A determinacio do esgualeno foi felta no filfrado cromatogra-
fico do extrato etéreo da parte insaponificivel do éleo. O processo,
segundo FITELSON (1943), é o seguinie:

Material:

Balanea analitica

Frasco Erlenmeyer de 125 ml

Pipeta de § mi

3 eilindros graduados de 50 ml
Refrigevante de refluxe

Bice de Bunsen e fela de amianto
2 funis de separacio

Béaner de 250 mi
Banho-maria

Coluna
da E
adsoreio

Colecar uma peguena povcdo de algoedéio na
parte final afunilada de um tubo de vidro de
0,8 cm de didmetro interne ¢ 30 em de com-
primento.  Adicionar 6xide de aluminio adsor-
vente, em 10 pequenas porcoes, até aleancar uma
coluna de 10 em de altura. Comprimir, leve-
mente, com uma varets de vidve de ponta cha-
ta, cada porcio de dxide de aluminio e apli-
car ligeira sue¢do. Colocar pequena porgdo de
algedio no alto da coluna ¢ comprimir leve-
mente. Lavar a coluna eom 15 ml de éler de
petrdlee e retirar por sueglo. Conservar a
parte superior da ecluna coberia com pegquena
camada de éter de peirdles até o momento de
usar. {Preparar umsa coluna nova para cada

determinaciio, hmediatamente antes de usar.)

Frasco Brienmeyer com 16lha esmerilhada

Algodio

Trompa de agua ou outre aparelho de suecho
2 buretas de 30 mi

2 pipetas de b mi

Vareta de vidro,

pinga, supories,

Frasco lavador com &gwa destilada

execucio das analises.

{*) Agradecemos a vallosa cooperacgic de D, Idelma Ribeiro de Faria na
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Reagentes:

Solucdo conecenirada de f Hidroxide de potdssio ..... 80 g
hidréxide de potdssio 1 Agna ... e i 40 mi

Alcool etilico a B5%

Eter de peirdleo (P.E. 83.70°C)

Selucfo diluida de hi- j Hidréxido de potéssio ..... 28 o
drixido de potdssio | Agua até completar ....... 1000 mi

Correnie de gés carbdnico .

Gxido de sluminio adsorvente -~ 80-200 mesh — (alumina de

adsorgie para andlizse cromatogréfica, Fisher Seientific Co.,

Pittsburgh, Pa., ou eguivalente, Ceonservar em 7vecipiente
hem fechade, longe de umidade.)

Cloroférmio
[ Bromo ...l 8 g
A 1 Acido aeético glacial
] i (99650 ... ... ... ... 20 ml

: Pividina ............... 8,15 ml
| Acido aeéiico glacial .... 20 ml
; Adicionar gradualmente, com res-

friamento, 5,45 ml de Acido sulfd-
l vico {D = 1,84).

Solucdo de bromo sulfato

de piridina 01 N | B

|

|

|

b

]

i

l Misturar as solugbes A e B, es-
{ friar e completar o volume de 1000
ml com &eido acético glacial

Solucio de iodeto de potdssio a 10%

i
H

Dissolver 128 g de tiossulfato de sédie
(Na.8:0:.5H.0) em dgua isenta de COs e
contendo 19 de &dlcool amilice. Diluir a um
litro, agitar e filtrar. Titular com seolugho
de iodato de potdssio 0,66 N (31,7835 g/1}
da seguinie maneira: Transferir 10 ml de
golugio de lodeto de potdssio a 1000 ¢ 2 g de
bBicarbonato de s6dio pars um frascoe Erlen-
meyer de 126 wml com r8lha esmerilhada.
Adielonar, vagarosamenie, b ml de éacido
cioridrico aproximadamente 6 N, Lavar as
paredes do frasco com B ml de Agua. Agi-
fay. Adicionar 25 ml da solugo de iodate
de potdssio. Lavar as paredes do frasco e
U tifular rapidamente com a solucio de tios-
| sulfate de s6dio 0,66 N. Usar solucdo de
amido a 1% como indicador, quase no fim da
titulacio.

Sclucie de tios- |
sulfato de s6- ]
die 0,658 N

-

Solugdo de amido a 1%
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Téenica:

Pesar 5 g da amosira em um frasco Erlenmeyer de 125 ml. Adicionar
3 ml da solucio concenirada de hidréxido de potdssio e 20 ml de alceol etilico
5 859,. Adapiar ao frasco um refrigerante de refluxo. Ferver por 30 mi-
nutos em bico de Bunsen, agitando o frasce ocasionalmente. Esfriar um pon-
co e, enquanto ainda gquente, adicionar 50 ml de éter de petrdleo. Agitar.
"Pransferir para um funil de separagfio de 506 ml. Lavar o frasco com 20
ml de alcool etilico a 95% o depois com 40 ml de dgua. Transferir os ligui-
dos de lavagem para o mesmo funil de separacio. Agitar vigorosamente.
PDeixar em repouso até completa separaciio das camadag. Retirar vagaresa-
menie a solucic de sabfio. Transferir o exirato de éter de petréleo, pela
bdca do funil, para outre funil de separacio de 500 ml contendo 20 ml de
dgua. Repetivr a extracio da solucio de sabfo com 50 ml de éter de petrd-
leo. Agitar, vagarosamente, os extratos reunidos eom os 20 ml de dgua. Dei-
xar em repouso até gue as camadas se separem. Retfivar a dgua de lavagem.
Repetiv a lavagem agifando, vigorosamente, com 20 ml de Agua. Retirar a
camada agquosa. Adicionar 20 mi da solucfio diluida de hidedxide de potdssic.
Agitar. Hetirar s camada agquosa. Lavar, sucessivamente, com porgbes de 20
ml de agua, agitando depois de cada adicdo, até gue a Agua de lavagem néioc
dé reagfo alealina. Transferir o extrais de éter de petrfles, pela bea de
fonil de separagfo, para um béguer de 250 mi. Lavar o funil de separacio
com 10 a 18 ml de éter de petrélen. Aquecer em barho-maria até que quase
todo o solvente tenha evaporado., Remover as tdltimas porgdes do sclvente
em corrente de gds carbbnico ou outro gas inerfe. Dissolver o residuo em B
mil de éter de petrdiso. Trangferir para a coluna de adsorciie préviamente
preparada. Receber o filtrade em wm fraseo Erlenmeyver ecom rblha esmeri-
lhada. (O filirado deveri gotejar na veloeldade de cBrea de 1 ml por minuto.
Se necessario aplicar ligeira succio.) Quando a soluefo estiver quase toda
dentro da coluns adiclomar 5 mi de éter de petréieo gue fol usado para lavar
o béguer., Ceniinuar a adiclo do solvente em porgdes de 5 a 10 mi prévia-
mente usadas na lavagem do béguer, conservando sempre a superficie da co-
funa coberte com lignide, até que um volume fotal de B0 ml tenha passade
através do tubo de adsercfo. Hvaporar o malor parte do solvente em banho-
maris, Remover as Gltimas porgtes do solvente em corrvenie de géds carbfnico
ou ouiro gas inerte. Dissolver o residue n&o adsorvide com b ml de clorefér-
mio. Adieionar uma quantidade de bromeo sulfate de piridina suficienie para
fornecer um execessc pelo menos de 509 (= 10 ml). Deixar em repousc no
escuro por b minutos. Adicionar, rapidamente, 5 ml de socluclo de icdeio de
potdssio a 109 e 40 ml de dguna. Agitar bem. Titular com soluglo de tios-
sulfate de sddio 90,05 N. Quase no final da titulacko adicionar solucho de
amido 2 1%, como indicador. Agitar vigorosamente. Continuar a titulacéo
até o desaparecimento da by azul. Fazer da mesma maneira, uma prova
em branco do reagente bromo sulfato de piridina. 1 mi da solucio de tios-
sulfato de sodio 0,056 N é eguivalente a 1,71 myg de esgualena. {Os reagentes
empregados n#o deverfio mostrar, praticamente, absorefo de halogénio.)
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Cdleulo:

(V—v)f.3,71.100
z n,° de mg de esqualeno por 100 g de éleo

r

VY — 10 de ml da soluclo de tiossulfate de sédie 0,08 N gasto na prova em
branco

= 19 de ml da solucdo de tiossulfato de sédio 0,05 N gaste na itulacho
da amostra

i

f = fator da soluciio de ticssulfato de sédic 0,656 N
P = n? de g da amostra

RESULTADOS E DISCUSSAOD

Iy FEsgualeno em dlecs de oliva

Nos 6leos de oliva por nés utilizados foram feifas préviamente
as seguinfes determinacdes: indice de refracio, grau de refracio
Zeiss-Wollny, acldez, indice de saponificaciio, indice de iddo, ponto
de fusdo e de solidificacfio dos Acidos gordurosos, indice de Bellier,
reacio de Malphen-Gastaldi, ensaio preliminar de Holde, reacfio de
Villavecchia-Fabris e veacio de Kreiss.

Foram selecionadas para a dosagem 4o egqualeno, 45 amostras
cujos resultades dag determinacdes acima referidas se enquadraram
dentro dos padrdes estabelecidos para 6leo de oliva pelo Regula-
mento do Policiamento da Alimentacio Publiea.

Os resultados obtidos estfo reunidos na tabela 1.

TagErLa 1
ESQUALENO EM OLEOS DE OLIVA
Amostra Procedénein mg de esqualeno
n.e por 100 g de dleo
T I 444
2 i Ldbano ... . e B76
B e e e aaan et eyt teea et 460
A Palestina ... .. ... ... . i 569
5 Portugal ... . i et 504
5 T Halia i i e 554
T e Portugal ... e e 468
2 N - OO 482
¢ N Espanha ... ... ... i 5RT
0 3 - O 340
5 Tedlia o e 400
L e et ey 540
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Amostra Procedéncia mg de esgualeno

n.o por 100 g de dleo
1 Biria e e e 536
5 0 614
18 e Portugal ... . . e bheY
17 e Portugal ... e e e 5EO
I Portugal .. o e e 443
19 Fepanha .. i e 430
20 Portugal ... e 518
o Taliz e e a67
257 Ttalizm e 209
B e Partugal .. o e 815
24 e S - VP Bdd
%5 2 440
A 621
BT e e e e e e 412
P S Eepanha ... i 378
-3 o T Be1’
£ 1 O 635
Bl e LADANO ot e E81
R 2 Portagal ... e 473
O TtaHa e 504
2 TEalia v e e 338
B3 e TAb210 e e 468
86 e Birda e 56D
N THAlA o e e 310
38 e SITIZa i e it et 614
L TADATIO v it ie it e 55T
40 e e [ - M U 623
41 e Franga oo i e e b4
B e i et aeaeae re e, 401
32 SN TEAHA v i e 457
dd e BIrieh e e s 52
4 J R O 540
T 458

Desvie padrio ... i e s b 3¢

Vemos, por ésteg dados, que as gquaniidades méxima ¢ minima
de esgualeno em éleo de oliva sfio respectivamente 635 e 309, sendo a

média 498 e o desvio pedric = 89,

E interessante assinalar que estd agul reunida a quase tota-
lidade dos dleos de oliva importados pelo Fstado de Sdo Paulo,
durante o periodo de 1948-19495, visto serem amostras déstes dleos
obrigatériamente apreendidas pelo Servigco de Policiamento da Ali-
mentacio Pablica para serem analisadas pelo Instituto “Adolfo

Lutz”,
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Gueremos assinalar que og resulfados obtidos nos bleos por
nés analisados sfo em geral mails altos que os citados por FITELSON,
{1943, 1945}, embora éste autor tenhs encontrado um méximo de
708 enguanto gue o valor mais alfo por nds obtide fol o de
635 mg/100 g

iy  FEsqualeno em diversos dleos wvegetais,

Obedecende a0 mesmo critério adotado para oz dleos de oliva,
selecionamos 34 amostras de outros dleos, sendo 17 de amendoim
e 17 outros de gergelim, algodfo, pataud, soia, semente de uva,
milho, babacu e castanha de caju.

Tstes Sleog apresentaram um teor de esqualeno cfrea de dez
vézes menor do que o existente nos éleos de oliva (fabela 2).

O esqualeno nog dleos de amendoim variou entre 21 e 58, tendo
como média 33. Os Sleos de milho, soja e babacu apresentaram
também teores de esgualeno compreendidos entre £sses limites.
Porém, og Oleos de algedio, pataus, semente de uva e gergehim
revelaram ainda menor quantidade de esqualeno.

Quanto ao Gleo de castanha de caju tivemos oportunidade de
sxaminar apenas duas amostras cujo teor em esgualeno variou
bastante de uma para outra, 456 e 14 mg/100 g.

Og resultados destas andlses se acham reunidos na tabela 2
e esguematizados no grifico,

TAaRELA 2
EESQUALENCG EM DIVERSOS GLEOS VEGETAIS

mg de esqualeno
Gleos Amostra 0% | por 106 g de dleo Média
Amendoim 1 35
2 48
3 5
4 58
B 33
G 36
7 47
8 44
9 21 23
10 22
11 25
12 28
13 28
14 25
15 29
14 a3
17 28
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mg de esgualeno
Gleos Armosira n.® por 106 g de éleo Média
Gergelim 1 5
2 1 6,75
3 i2
4 g
Algodilo i i7
2 13 i6
a 18
4 14
Pataui 1 8
2 13 9
Milho 1 51
28 44
Castanha de caju 1 4B
2 14 30
Soia 1 29 ——
Semente de uva 1 17 —_—
Babacu 1 38 R

111y Esqualeno em mistura de oleos

Dentre os dleos estudados, selecionamos einco amostras de
oliva, cineos de amendoim, uma de soja e uma de castanha de caju
com as quals fizemos diferentes misturas a fim de verificar a
recuperacio do esqualeno.

Feita uma determinada mistura de dleos, caleulames qual
deveria ser o seu teor de esgqualeno, baseados na determinacio
prévia nos dleos componentes. Em gzeguida dosamos o esqualeno.

Na mistura de 70% de 6leo de amendoim com 30% de oliva
caleulamos um esqualeno tedrico de 155 ¢ na préitica encontramos
157. Em outra mistura, nas mesmas yproporgbes porém com
amostras diferentes, em que o céleulo indicava um teor de esqua-
leno de 211, obtivemos por andlise, 210. Em uma ierceira expe-
riéneia, com outros dleos de amendoim e de oliva, onde as pro-
porcdes eram respectivamente de 80 e Z0%, verificamos um es-
qualeno tedrico de 96,8 e na prética encontramos 95. Outra mis-
tura feita com trés dleog (oliva 30%, amendoim 85% e soja
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359 ) revelou um teor de esqualeno tedrico de 114 e na pratica foi
dosado como 115. Em uvma tUltima mistura com diferentes éleos
nas seguintes proporgdes: oliva 20%, amendoim 40% e castanha
de caju 40% foi encontrado 137 mg de esqualenc por 100 g, sendo
qgue o céleulo fedrico foi de 135.

Os resultados obtidog com estag misturas estio reunidos na
tabela 3.

TARELA 3

ESQUALENO EM MISTURA DE OLEOS

Teor de | percentan | Teor de esgualens i
. niler TOER L ’ : t Recuperaciio
Mistura ) esqualeno | gem de tistn
Bo Qieos rélrgsao- ¢ ¢0s ma — esqggleqo
ﬁentlag ISR Jencontrado] caleulado ’
oliva . . . . . . 442 a0
3 etr) a5 530
1 smendoim . . . . J & W i 153 105.5%
olive, + . . . . . 521 a3t
S04
z amendoim . . . . . 36 78 210 2l 99:5%
. oliva. . . . . . . 460 26 - o "
3 amendoim . . . . 21 58 % .8 8,1%
offtva., . . . . . . petits a8
4 amendolm - . ., - 35 a5 115 114 160,89,
seid . . . . . . . 27 35
oliva, . . . . . . 582 26
5 amendeim . . . . 33 46 $37 135 161,4%,
castanha de caju . . 14 40

Tm tédas a8 experiéneias feifas, os resuvitados das dosagens
nag migturas confirmaram os caleculogs tedricos. Gracag a essa
concordineia é possivel caleular a percentagem de 6leo de oliva de
uma mistura pela delerminacfo prévia do esgualenc nog com-
ponentes.

No easn de nio ser conhecido o teor de esqualeno dos bleos come-
ponentes de uma determinada mistura, a dosagem de esqualeno
poders dar uma idéia da proporcio aproximada do dleo de oliva,
atribuindo-se a éste dlen um valor minimo de esgualenc ¢ um valor
médio aos demalis dleos,

Um caleulo tedrice déste tipo é de grande utilidade para a
constataciio de fraude em misturas de déleos, no caso de o dleo de
oliva nfo estar na proporcidoe indicada pelo fabricante,

IVY Oleos nacionais que se gssemelham ao de olive

Dentre os oOleos enviados para o Instituto “Adolfo Lutz”,
tivemos oportunidade de analisar duass amostras de dleo de cas-
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tanha de caju e duas de dlec de pataud*. Os indices caracteris-
ticos déstes éleos se aproximam basfante aos de oliva, com excegéo
do teor de esgualeno (tabela 4).

No caso do dbleo de pataus, em que também os caracteres
organoléticos sdo semelhantes ou mesmo idénticos sog de oliva, o
esqualeno & o unico dado diferencial. Quanto ao dleo de castanha
de eaju, 2lém do esqualeno baixo, também o indice de Bellier se
distancia, sendo maig elevade que o de oliva.

Para evidenciarmos a importincia da determinacio do esqua-
leno, preparamos duas misturas; uma, de 6leo de oliva e dleo de
castanha de caju, em partes iguais e oufra, de dleo de oliva e de
patand (1 4 3).

Os caracteres organoléticos de tals misturas se mostraram
préprios dos de dleo de oliva e o resultado analitico fol o seguinte:

TABBLA 4

Olews puros Misturas
Oliva _ eliva(f) -+ § .
amostra | famostra 1} L\’;: éji}f? paand I‘C!"E:itl?ﬁ{llmlf;z gi‘t’:'lflﬂ(liijg\
|

Acidez e ml de solugioN 15 24 25 B ! 2,48 6.4
Indice de saponificacfo 1981 189,7 18¢ 18,9 143 190,06
Indice de isde (Hubl) 82,2 80,2 82,2 55 82 79,7
Indice d¢ refracdo a 4000, 1,4620 1.4618 1,4619 14613 1,461% 1,4615
Graw de relr, Zelss-Wolny 547" 04,70 5340 BaO° 53,9¢ 58,30
[ndice do Behjer 14.8° 14,6° 21,8° 13,20 1,° 14,50
P. 8. desacidos gordurosos]  28,15° 20,5° 26,68° 21,30 24,80 )60
. F, dos acidos gordurosos] 25,1° 25,1° 31,4° 27,63 31,20 27,1°
Esqualeno 3] 634 46 6 i 175 135

Vemosz por 8stes dados que todos os resultadosg, com excecio
da quantidade de esqualeno, indicam que tais misturas podem ger
consideradas como 6ieo de oliva puro. A dnica indicacdo de fraude
& dada pela guantidade baixa de esqualeno, Um tal feor em es-
qualeno nfo é possivel em um dleo de oliva puro.

Tal afirmativa se basela em céleulo estatistico efetuado nos
resultados das dosagens de esqualenc nos 6leos que tivemos opor-

tunidade de analisar.

(*) OGlee exiraido dos fruies da palmeira patauvd (Cenocarpus Tafoane, Mart.)y
origindrig, das florestas amazdnicus.
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Em uma distribuicgo normal como € o caso presente, trés vézes
o desvio padrao a partir da média (M=3¢) abrange praticamente
a totalidade dos casos.

Assim, aplicando éste caleulo as nossas determinacdes, a média
mais e menos trés vézes o desvio padrio darid o valor maximo de
765 e o valor minimoe de 231 mg/100 g. Estes valores limites,
calculados estafisticamente abrangem 99,73% da totalidade dos
casos, sende que em 10.000 obgervacdes apenas 27 ficariam fora
désteg extremos.

V) Precisdo do wmétodo

A precis@o do método e a reprodutibilidade das determina-
¢bes do esqualenio foi sempre constatada por néds, ao executarmos
andlises em andamentos paralelos ou quando a dosagem era repe-
tida por outro analista; em ambos os casos a variacBo de uma
anilise para outra nunca fol maior do gue 2 a 8 mg/100 g.

A recuperaciio do esqualeno em misturas de 6leos também foi
objeto de estudo detalhado. O cileulo desta recuperacio foi feito
quandoe trabalhamos com misturas de dleos, estando os resultados
incluidos na tabela 8. A variacho maxima entre a anélise da
mistura e o caleulo tedrico, baseado pna anélise dos éleos compo-
nentes, ndo chegou a 2%.

Fizemos éste mesmo céleulo com uma série de resultados
apresentados por FITELSON (1945). fiste autor jA se havia preo-
cunado com o problema da precisio do método da dosagem do
esqualeno.  Para elucidar tal questio, FrreLsow (1945) distribuiu
trés amostras de éleog (oliva, milho e soja) a oifc pesguisadores
em diferentes partes dos Estados-Unidos, para que deosassem o
esqualeno em cada amosira e em uma mistura delas confendo 20%
de o6leo de oliva, 409% de o6lec de soja e 409% de 6leo de milho.
Com os resuitados das dosagens dos éleos componentes, feifos por
cada pesquisador, ealenlamos gual deveria ser o teor de esqualeno
da mistura indicada por Fitelson ¢ com &stes novos dados verifi-
camos a recuperacio do esqualeno em cada caso (tabela 5). A
variacio mixima nfo chegou a 4% e o desvio médio absoluto
fol de 1,7%, o que indica ser o método bastante preciso para a
dosagem de misturag de 6leos.
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TABELA &

DETERMINACAQ DE ESQUALENO POR DIFERENTES ANALISTAS
{Fitelson, 1545)

Mistura
Cof;i)i;grsa (Zieiz}je Olﬁigﬂ fﬁj‘?‘.de i’;;gg gg loﬂlii‘h!o - %ng?, Titt:ug:;rae;a‘m
s0in Olen de sojs - 408 esquateno
encontrado E cateniado

A a6 414 % i7 % 106 il H40 L0,

B 87 582 18 96 97,2 88,57,

C 87 383 37 102 98,2 158.9 %,

D 52 460 & a8 06,4 101,68 %,

) 40 413 17 106 195,4 100,68 9,

r 34 466 11 95 9,2 06,8 8,

G 33 390 11 97 474 46,6 €7,

H a4 406 14 89 100,6 3.4 84
Média 35 4 e 17 100 9.8 100,13,

Desvio medio
absoluto 2.1 b4 25 B4 27 1.7
Desvio

maximo 4+ B - 18 e B 34 & -+ 3,6 33

RESUMO E CONCLUSGES

1} O método de dosagem de esgualeno no filtrado cromato-
gréfico do extrafo etéreo da parte insaponificivel de um 6leo foi
utilizado para a identificaciio de dleos de oliva e para sua dosagem
em misturas,

2} O teor de esqualenc nos dleos de olive examinados variou
de 509 a 6358 (média 498, 5 == =BY) e se mostirou cérea de 10 vézey
malor do que nos demais &leos vegetais comestivels por nde anali-
gados {amendoim, algodfio, gergelim, milho, pataud, scja, semente
de uva, babacu, castanha de caju).

2y O caleulo febrico da quantidade de esqualeno de uma
determinada migtura foi sempre confirmado pels pritica, com
menos ¢e 2% de diferenca.

4y A determinaciio do esgualeno & por isso indicada para a
identificacio do 6leo de oliva e para sua dosagem em misturas, o
que se pode fazer com Precisiio desde que se conheca a guantidade
de esqualeno dos dleos componentes da mistura.
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5} Os Oleog de pataud e de castanha de caju assemelham-gze
bastante ao de oliva, sendo o teor em esgualeno um dos #nicos
dados para sua diferenciagfo,

SUMMARY

The Fitelson method for squalene determination in oils was
performed for olive oil identification and its dosage in oil mixtures.

45 samples of olive oil, received by the Instituto *Adolfo
Lutz” (S. Paulo} during 1948-49, showed the squalene content
varying from 309 to 635 (arithmetical average 498; standard
deviation =R9). '

34 samples of other refined vegetable edible oils (peanut,
cotton-seed, sesame, corn, soya bean, grape-seed, “pataui”™, “ha-
bacu” and cashew-nut oils) showed very low squalene contents,
abhout ten times less than olive oil.

The characteristics of “pataud” and cashew-nut oils are si-
milar to those of olive oils except for the squalene content. The
squalene determination is crucial in differing them from the latter.

The results obtained by this method showed a good fepro-
ducibility.

(il mixtures were made and squalene conieni determined in
the components and in the final mixtures. The squalene recupe-
ration for the mixtures agreed with the theoretical calculation, the
difference being smaller than 2%.

Thus, the squalene value is an important factor in the identi-
ficatior, of olive oil and for the gquantitative olive oil determiva-
tion in oil mixtures, as long as the value of the squalene of the
components 1z known.
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